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MIT INNOVATIVEN SYSTEMEN
ENERGIEKOSTEN SENKEN

Die Energiekosten steigen und steigen. Davon sind Hoteliers und Gastronomen uberdurchschnittlich stark
betroffen. Durch eine Modernisierung ihrer Warme- und Stromversorgung konnen Unternehmer auf Dauer

jedoch enorme Kosten einsparen und die stabile Versorgung sicherstellen.

Schon seit Jahren werden die Energiekosten in
den Konjunkturumfragen des Branchenver-
bandes DEHOGA als groRes Problem in Hotel-
lerie und Gastronomie genannt. Im Gastgewer-
be fallen im Durchschnitt Energiekosten in
Hohe von bis zu zehn Prozent des Umsatzes an
- Tendenz steigend. Diese Kosten kénnen Ho-
teliers und Gastronomen kaum an ihre Gaste
weitergeben und einfach bei Strom und Gas zu
sparen, klappt auch nicht so schnell: SchlieBlich
miissen die Zimmer beleuchtet, das Schwimm-
bad beheizt, die Kiiche befeuert werden und,
und, und. Und: Viele Unternehmer im Gastge-
werbe sind so ausgelastet, dass gar keine Zeit
dafiir bleibt, sich iber Energieeinsparkonzepte
Gedanken zu machen.

Mini-Blockheizkraftwerke
erzeugen Wirme und Strom
Jiirgen Hohnen, Geschaftsfiihrer der Jirgen
Hohnen GmbH Warme - Wasser - Umwelt aus
Heinsberg, betont, dass sich in Hotellerie und
Gastronomie vor allem Mini-Blockheizkraft-
werke bewahrt hitten. Diese Systeme generie-

ren auf eine umweltfreundliche Art und Wei-
se Warme und Strom gleichzeitig durch die
Kraft-Warme-Kopplung mit einem hoch-
entwickelten Motor. Dies ist fir alle
hoheren Energiebedarfe eine tragfa-
hige Losung, was Wirtschaftlichkeit,
Unabhangigkeit, Okologie und Kom-
fort angeht. Schon ein kleines Mi-
ni-Blockheizkraftwerk produziert
in 6.000 Stunden 33.000 Kilowatt-
stunden Strom jahrlich, groBere
Gerate schaffen bereits zwei bis 20
Kilowatt Strom je Stunde.

Damit lasst sich ein sehr hoher Ener-
gieverbrauch kompensieren und auch das
Heizen damit wird méglich - von den Hotel-
zimmern bis zum Pool. Je nach System ist die
Einsparung von bis 100 Prozent der Heizkos-
ten moglich. Das fihrt laut Hohnen Gber die
Jahre hinweg nicht nur zu einer Amortisation
der Anschaffung, sondern zu einem betriebs-
wirtschaftlichen Gewinn iiber die Energieein-
sparungen - genau wie bei den ubrigen
Lésungen. Das bedeutet konkret: Ein von
Jirgen Hohnen betreutes Hotel-Restaurant
im Bergischen Land spart nach der Moderni-
sierung der Versorgung mit einem Mini-
Blockheizkraftwerk knapp 7.000 Euro jahr-
lich und damit mehr als ein Viertel der Jah-
reskosten in der Energieversorgung. Und ein
Konditorei-Café spart durch eine neue Pellet-
anlage im Vergleich zur alten Olheizung
2.000 Euro im Jahr

Jurgen Hohnen setzt mit seinem Unterneh-
men regelmaBig Projekte in der innovativen,
modernen Strom- und Warmeversorgung fiic
Hotel- und Gastronomiebetriebe um. Der
Fokus liegt auf hocheffizienten Energiesyste-
men wie Gas-Brennwertheizkessel, Holz-Pel-
letheizung, Warmepumpe, Brennstoffzelle,
Mikro-KWK-Heizzentrale oder eben auch
Mini-Blockheizkraftwerk.

Fordermoglichkeiten nutzen

Der Energieexperte weist dabei auf zahlreiche
Fordermdglichkeiten hin, die beispielsweise die
staatliche Kreditanstalt fiir Wiederaufbau -
kurz KfW - als die groBte nationale Forder-
bank der Welt zur Verfigung stellt und die er
regelmaBig im Gastgewerbe einsetzt. So kénn-
ten Unternehmen beispielsweise das ,KfW-
Energieeffizienzprogramm - Energieeffizient
Bauen und Sanieren” in Anspruch nehmen, um
die energetische Sanierung gewerblich genutz-
ter Nichtwohngebaude zu erleichtern. Zu den
forderfahigen MaBnahmen gehoren unter
anderem Liftung und Klima inklusive Warme-
und Kalteriickgewinnung und Abwarmenut-
zung sowie Warme- und Kélteerzeugung,
-verteilung und -speicherung und Kraft-War-
me- beziehungsweise Kraft-Warme-Kal-
te-Kopplungsanlagen. Pro Vorhaben konnen
bis zu 25 Millionen Euro mit Zinssatzen ab ein
Prozent jahrlich und bis zu 17,5 Prozent

Tilgungszuschuss gefdrdert werden.

Wichtig sei, ein individuelles Konzept zu fin-
den, das zu einem Haus und den Gegebenhei-
ten passe und die Anspriiche hinsichtlich
Anschaffungspreis, Betriebskosten und Ein-
sparpotenzialen eines Hoteliers oder Gastro-
noms erfille. Auf innovative Energiesysteme
spezialisierte Fachbetriebe seien dafiir die
richtigen Ansprechpartner. Sein Ansatz: ,Ho-
teliers und Gastronomen miissen eine Ent-
scheidung treffen. Wollen sie mit ihrem alten
System weiterarbeiten und immer mehr Geld
fir Strom und Gas ausgeben oder sind sie
bereit, einen groBen Schritt in Richtung Zu-
kunft zu gehen und durch eine Modernisie-
rung fir mindestens 20 bis 30 Jahre Versor-
gungssicherheit zu erlangen, die Energie-
kosten maBgeblich zu reduzieren und sich
von fossilen Brennstoffen im Sinne der Nach-
haltigkeit und des Umweltschutzes unabhan-
gig zu machen?:, fragt Jiirgen Hohnen.
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